
Particularités 

 

 100% acier inox 

 Commande de fémorale 

 Lame interchangeable 

 Système à double rouleaux 

 Nettoyage air injection d’air 

   

       

Dimensions / Puissance 

 

 Largeur de coupe: 400mm 

 Hauteur: 980mm 

 Largeur: 800mm 

 Profondeur: 710mm 

 Poids: 85kg  

 

 

Special features 

 

 100% Stainless Steel 

 Femoral command 

 Interchangeable blade 

 Double roller system 

 Cleaning by air injection 

  

 

Measurements / Power 

 

 Cutting width: 400mm 

 Height:980mm 

 Width: 800mm 

 Length: 710mm 

 Weight: 85kg  
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V460 

Dénerveuse manuelle 

Membrane remover 

Utilisation: 

Tout type de viande 

Used for: 

Any kind of meat 

 



Particularités 

 

 100% acier inox 

 Commande de fémorale 

 Lame interchangeable 

 Système à double rouleaux 

 Nettoyage air injection d’air 

   

       

Dimensions / Puissance 

 

 Largeur de coupe: 488mm 

 Hauteur: 1000mm 

 Largeur: 805mm 

 Profondeur: 650mm 

 Poids: 130kg  

 

 

Special features 

 

 100% Stainless Steel 

 Femoral command 

 Interchangeable blade 

 Double roller system 

 Cleaning by air injection 

  

 

Measurements / Power 

 

 Cutting width: 488mm 

 Height:1000mm 

 Width: 805mm 

 Length: 650mm 

 Weight: 130kg  
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V560 

Dénerveuse manuelle 

Membrane remover 

Utilisation: 

Tout type de viande 

Used for: 

Any kind of meat 

 



Particularités 

 

 100% acier inox 

 Commande de fémorale 

 Ergonomie optimisée 

 Table de travail unique à ouverture  

 sécurisée 

 Lame interchangeable 

 Système à double rouleaux 

 Nettoyage air injection d’air 

 Option: Filtre à air 

 

Dimensions / Puissance 

 

 Largeur de coupe: 554mm 

 Hauteur: 1000mm 

 Largeur: 870mm 

 Profondeur: 670mm 

 Poids: 200kg  

 Puissance: 0.75kw 

 

 

Special features 

 

 100% Stainless Steel 

 Femoral command 

 Ergionomically designed 

 Single working table with secured  

 opening 

 Double roller system 

 Cleaning by air injection 

 Option: Air filter 

Measurements / Power 

 

 Cutting width: 554mm 

 Height:1000mm 

 Width: 870mm 

 Length: 670mm 

 Weight: 200kg  

 Power: 0.75kw 
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V680 (N) (I) 

Dénerveuse industrielle 

Industrial membrane  

remover 

Utilisation: 

Tout type de viande 

Used for: 

Any kind of meat 

 

Système « baladeur » 



Particularités 

 

 100% acier inox 

 Commande de fémorale 

 Ergonomie optimisée 

 Table de travail unique à ouverture  

 sécurisée 

 Lame interchangeable 

 Système à double rouleaux 

 Nettoyage air injection d’air 

 Option: Filtre à air 

 

Dimensions / Puissance 

 

 Largeur de coupe: 554mm 

 Hauteur: 1000mm 

 Largeur: 870mm 

 Profondeur: 670mm 

 Poids: 200kg  

 Puissance: 0.75kw 

 

 

Special features 

 

 100% Stainless Steel 

 Femoral command 

 Ergionomically designed 

 Single working table with secured  

 opening 

 Double roller system 

 Cleaning by air injection 

 Option: Air filter 

Measurements / Power 

 

 Cutting width: 554mm 

 Height:1000mm 

 Width: 870mm 

 Length: 670mm 

 Weight: 200kg  

 Power: 0.75kw 
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V680 (N) (I) 

Dénerveuse industrielle 

Industrial membrane  

remover 

Utilisation: 

Tout type de viande 

Used for: 

Any kind of meat 

 

Système « baladeur » 
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