FLEXON : aussi variée que les souhaits

de ses clients

Avec la FLEXON il est possible de répondre aux besoins variés
des entreprises artisanales et de moyenne importance ainsi
qu‘aux demandes des cuisines industrielles.

La viande, la charcuterie et le fromage peuvent étre coupés en
dés, en cubes et en lamelles, le fromage peut étre par exemple
aussi rGpé ou les pommes de terre et les concombres coupés en
tranches. La machine traite des produits d'une longueur maxi-
male de 550 mm et atteint une performance de 1400 kg/heure
maximum (valeur maximale théorique).

Afin que les produits délicats puis-
sent étre soigneusement coupés a la
forme exacte, la grille 3 double course
met a disposition des longueurs de
coupe doubles pour une faible pres-

sion de coupe.

Grace au systéme hydraulique DHS,
Ia conservation des produits a tran-
cher est prolongée (plus faible dé-
gagement de chaleur de la machine,
formation de bactéries moins impor-

tante).

Le couplage du moteur est automa-
tiquement réalisé apres la mise en

marche de Ia machine.

La fermeture de la trappe s'effectue

en toute simplicité grace a son mou-
vement radial. C'est uniguement ce
mouvement qui permet l'utilisation

pratique a3 une seule main et la cham-

bre est remplie jusqu‘au niveau ma-

‘ ximum.

Coupe en cisaille : I'écart minimum en-
tre Ia lame de tranchage et le cadre
des grilles contribue 3 d'excellents ré-
sultats de coupe et empéche que des

chainettes de viande se forment.

Différents produits peuvent étre
finement ou grossierement rapés,
par exemple le fromage, le raifort, les

carottes ou le chou en salade.

Une tache classique de la FLEXON :
la découpe de viande de porc en la-

nieres.

La FLEXON est polyvalente et cou-
pe également des concombres par

exemple.
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La FLEXON Ffacilite le travail de I'opérateur

Le systéme de commande @ une main pour la ferme-
ture des chambres de pré-remplissage est ergono-
mique. Avec une seule main, I'opérateur est en mesure
d'actionner la poignée de fermeture pour I'avance du

couteau transversal.

Indications techniques:

Rendement t/h 14
(valeur maximale théorique)
Longueur maximale de coupe 0,5-32

(mm)

Dimension de la machine (mm)

Longueur / Largeur / Hauteur
(mm)

1.517/748/1.050

Puissance connectée (kW) 1.2

Jeu de grille (mm) 4/5/6/8/10/1214/
16/20/24/32/48

Poids (kg) 230

Accessorires spécifiques En option

SIEGE SOCIAL:

TREIF Maschinenbau GmbH
Toni-Reifenhduser-Str. 1
D-57641 Oberlahr

Tel. +49 2685 944 0

Fax +49 2685 1025
E-Mail: info@treif.com

En fonction du jeu de
grille employé, on obti-
ent les tailles de cubes
souhaqités. Des petits
cubes jusqu'a 4 mm sont

possibles.

Le disque 4 couteaux
est utilisé par exemple
pour des timbres de jam-
bon cuit ou lamelles de
charcuterie.

Avec le disque 4 cou-
teaux, il est également
possible de découper
des tranches de salami
et de saucisse (com-
me garniture pour les
ragouts ou pizzas).

France:

TREIF SAR.L.
22, rue des Tuileries

F - 67460 Souffelweyersheim

Tel.: +33 3 88184018
Fax: +33 3 88184019
E-Mail: info-france@treif.com
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Apercu de vos avantages :

e Commande manuelle

e Haute performance de coupe grdce a une longue chambre
de coupe (550 x 96 x 96 mm)

e Compression optimale des produits grdce a une précom-

pression automatique

e Systéme de commande ergonomique @ une main pour la
fermeture des chambres de pré-remplissage

e  Flexibilité grdce au choix entre la découpe continue ou

cadencée

e Ergonomique sur toute la ligne, méme lors du nettoyage

e Le systeme hydraulique dynamique DHS réduit la charge
calorifique de la machine. Il économise de I'énergie et
prolonge la longévité des produits a trancher. La réduction
de l'usure dans la machine grdce @ ce systéme est en outre

prouvée.

Nos FILIALES:

Belgique Chine Italie

Russie Royaume-Uni Etats-Unis
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